Backen

Quarkwdolkchen Rezept —
mit Beeren, NUssen oder
Schokolade

Zutaten fur 1 Blech Quarkwoélkchen

250 Gramm Quark

100 Gramm Sonnenblumen- oder Rapsol
100 Gramm Zucker

250 Gramm Mehl

1Packchen Vanillezucker

1/2 Packchen Backpulver

Hagelzucker
Beeren, Nisse oder Schokodlinsen

Anleitung mit dem Handmixer

Zuerst Mehl mit dem Backpulver in einer groRen Schiissel mischen. Ubrige Zutaten
fur den Teig hinzufigen. Alles gut mit einem Teig verarbeiten. Ich habe daftr mit
meinem Mixer und einem Knethacken gearbeitet.

Mit einem Essloffel werden kleine Teighaufchen aufs Backblech gesetzt, etwas
rundlich geformt und angedrickt. Zum Schluss werden diese nach euren Winschen
belegt und mit Hagelzucker bestreut. Ich hatte mich fir Cashewniisse, Blaubeeren
und Schokolinsen entschieden.

Bei 180° wurden die Quarkwdlkchen ca. 20 — 25 Minuten ausbacken.

Zu Ostern haben wir die Woélkchen zu Ostereiern geformt. Die Form sollte im rohen
Zustand ruhig sehr Uberspitzt sein, denn die Kekse gehen im Ofen noch hoch
verlieren diese Form ein wenig. Schmecken tun sie trotzdem sehr lecker!
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